PREFEITURA DE SAO DOMINGOS DO SUL

PROGRAMA DE TRABALHO PARA O SERVICO
DE INSPECAO MUNICIPAL

Periodo de execugao do programa
Inicio 02/07/2026
Fim 02/07/2027
1. Identificagcao do Servigco
Nome do Orgéo: Servigo de Inspegao Municipal
Cidade/sede: Sao Domingos do Sul UF: | RS
CNPJ 92.406.453/0001-30
Secretaria de | Secretaria Municipal de Agricultura e Meio Ambiente
vinculo ao SIM
Médico Veterinario | Andressa de Souza
Responsavel
Email sim@saodomingosdosul.rs.gov.br
Site https://www.saodomingosdosul.rs.gov.br/
2. Organograma

Secretaria Municipal de

, ) Servigco de Inspecéao
Agricultura e Meio
Municipal

Ambiente ' ' Médica Veterinaria

Secretaria de Agricultura e Meio Ambiente: responsavel pelo Servico de Inspeg¢do Municipal, na

organizagao, execug¢ao € manutencao dos servigos prestados pelo SIM.
Servigco de Inspe¢ao Municipal: responsavel pelo registro e fiscalizacdo das agroindustrias e seus
produtos

Médica Veterinaria: Coordenadora responsavel pelo Servico de Inspecdo Municipal, nomeado pelo
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chefe do Poder Executivo, através de portaria .

3. Quadro de Pessoal

3.1 — Autoridade responsavel:

O Servigo de Inspecédo Municipal tera como responsavel meédica veterinaria, designada

através de portaria n® 5.684/2026, para desempenhar as atribui¢gdes pertinente ao SIM.

3.2 — Quantitativo de pessoal:

O SIM conta atualmente com uma médica veterinaria e a consultora que é Engenheira de
Alimentos. Em caso de uma denuncia, as mesmas sao registradas na Planilha de Registro de
Denuncias/Reclamagoes (ANEXO 01) e encaminhadas aos 6rgaos responsaveis para providéncias,
como ANVISA ou a INSPETORIA REGIONAL.

O Servigo de Inspecado Municipal desenvolve atividades em conjunto com a Emater.

3.3 — Poderes legais para realizar as agoes:

Lei ordinaria n° 1.491/2018 de 09 de agosto de 2018, dispbe sobre o servico municipal de
inspecao industrial e sanitaria de produtos de origem animal do municipio de Sdo Domingos do Sul,
SIM/SDS e da outras providéncias.

Decreto Municipal n® 2.410 de 26 de junho de 2025, regulamenta a lei municipal n® 1.491/2018
que “dispde sobre a inspe¢ao sanitaria e industrial de origem animal e da outras providéncias”.

Decreto Municipal n° 2.425 de 06 de outubro de 2025, institui normas técnicas e instru¢des
normativas referente ao servico de inspecao sanitaria e industrial de origem animal no &mbito do
municipio de Sdo Domingos do Sul/RS

Decreto n° 57.708, de 10 de julho de 2024. Regulamenta a Lei n°® 13.825, de 4 de novembro de
2011, que dispde sobre o Sistema Unificado Estadual de Sanidade Agroindustrial Familiar, Artesanal e
de Pequeno Porte - SUSAF/RS.

Portaria 5.684/2026 — Designa médica veterinaria responsavel pelo Servico de Inspecgao

Municipal de Sdo Domingos do Sul.
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PORTARIA N° 5.731/26 Dispbe sobre a utilizagao de veiculos pelo servigo de inspe¢do municipal de
S&o Domingos do Sul.
PORTARIA N° 5.809/26 Homologa o Plano de trabalho de Servigo de Inspegdo Municipal de Sao

Domingos do Sul.

3.4 — Programa de capacitagao do pessoal:

O programa tem como objetivo geral a constante atualizagdo e padronizagao da equipe técnica
do SIM, capacitando-a nas mais diversas areas referentes ao servigo de inspecéao.

Os treinamentos e atualizagdes sao realizados através de cursos, seminarios, palestras,
contratagdo de assessoria, com temas relevantes e pertinentes as diversas areas relacionadas a
atividade de inspegéo de produtos de origem animal, gerenciamento e arquivamento de documentos,
aprovacdo de produtos, rétulos, plantas, manuais de Boas Praticas de Fabricagcdo, assim como
atualizacdes de Boas Praticas de Fabricagdo, Autocontroles, APPCC, legislacao vigente, sendo a
participacao, de no minimo, 2 vezes ao ano, do médico veterinario e equipe técnica do SIM em eventos,
congressos e cursos direcionados a area da Inspecéo e Boas Praticas de Fabricagdo.Sendo pago a
inscricao, transporte e alimentacgao.

Os certificados, atas e demais documentos que comprovem a realizagdo das atividades de
treinamento encontram-se armazenados em Pasta especifica identificada Treinamentos Equipe do SIM.

A veterinaria responsavel pelo SIM, estd realizando um Curso do servico de inspegao
estruturado, de como regularizar e estruturar o Servigo de Inspe¢ado Municipal (SIM) e uma mentoria
com a Engenheira de Alimentos Cristina Pasqualli que atua em diversos Servicos de Inspecao, que tem
como objetivo estruturar e organizar o Servigo de Inspegao Municipal.
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4. Infraestrutura Administrativa

4.1 — Estrutura fisica:

O SIM esta localizado em sala no térreo junto com a Secretaria de Agricultura e Meio Ambiente,
no prédio da Prefeitura Municipal de Sdo Domingos do Sul, na rua Eduardo Cerbaro, numero 88, em

sala proépria.
4.2 — Materiais e Equipamentos do Servigo de Inspe¢ao Municipal (SIM)

O Servigo de Inspecado Municipal (SIM) de Sdo Domingos do Sul dispde atualmente dos
seguintes materiais e equipamentos essenciais para o desenvolvimento das atividades de fiscalizagao,

inspec¢ao e monitoramento sanitario:
4.2.1 Veiculo

e Veiculos compartilhados, conforme Portaria tal 5.731/26,sendo registrado o uso no diario de

bordo do Servigo de Inspecgéo, o qual o modelo encontra-se em anexo ( ANEXO 26).

4.2.2 Mobiliario

1 mesas de escritdrio de madeira;

2 mesas auxiliares de mdf;

2 cadeiras pretas;

3 cadeiras plasticas brancas;

1 armario de mdf com chave para arquivamento seguro das pastas das agroindustrias cadastradas;

1 armario de madeira sem chave;

1 ar condicionado;

1 lixeira;

1 geladeira para guardar as amostras em caso de necessidade;

4 armarios arquivo de gaveta de metal de uso do MEIO AMBIENTE.
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4.2.3 Comunicagao e Tecnologia

1 ramal telefénico;
1 telefone fixo multifuncional;
1 Whatsapp da Secretaria de Agricultura (54) 999235838;

1 computador completo (CPU, teclado, monitor e mouse), com conexao de internet banda larga.
1 impressora;

4.2.4 Materiais para Coleta de Amostras e Inspecao

Caixas térmicas de isopor;
Lacres e sacos plasticos para coleta de amostras;
1 medidor de cloro e 1 medidor de ph, procedimento de uso descrito na IT 002( ANEXO 02);

2 termbmetros tipo espeto;

5 carimbos para documentos do SIM, para aprovagdo de documentos, plantas, rotulagens e

outros.

| - dimensdes: 5 (cinco) centimetros de largura por 2 (dois) centimetros de altura ; forma:
retangular; dizeres: as iniciais S.I.M. colocadas horizontalmente e na parte superior, o dizer
"Aprovado”, "Insatisfatério”, “Reprovado” centralizada e seguindo logo abaixo o dizer " SAO
DOMINGOS DO SUL/RS centralizado e na parte inferior; dizeres; Il — Servigco de Inspecao
Municipal colocadas horizontalmente na parte superior, logo abaixo o dizer “Sdo Domingos do
Sul/RS centralizado e seguindo logo abaixo o dizer “ Recebidoem  / / ; sendo usados
para recebimento, aprovagao de documentos, plantas, rotulagens e outros. Ill — Carimbo do
Médico Veterinario , nome do médico veterinario na parte superior, nimero do CRMV na parte
inferior e o dizer médico veterinario na parte inferior;

Observagao: os equipamentos como termdmetros e medidor de ph e de cloro sao
calibrados em empresa especializada a cada dois anos.
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4.2.5 Materiais Gerais de Escritério
e Materiais diversos para a execugao das atividades rotineiras de escritorio e administrativas.

4.2.6 Equipamentos Futuramente Necessarios

Atualmente o SIM possui todos os equipamentos necessarios.

Foi aplicado o Checklist de Materiais e Equipamentos Necessarios para a Implementacado do
SIM, visando identificar a conformidade com os requisitos minimos exigidos, o qual encontra-se
anexado ao final do documento (ANEXO 03), o qual o mesmo sera aplicado todos os anos para

verificagdo de uma futura necessidade de compra de materiais e equipamentos.

4.3 — Laboratorios:

Para andlise das amostras de controles oficiais (fisico-quimico de agua; fisico quimico de
alimentos e microbioldgico) tem se utilizado os servigos de: Laboratério Unianalises: Universidade do
vale do Taquari — UNIVATES: analises fisico quimicas e microbiolégicas de agua e amostra dos

produtos de origem animal, o qual possui um termo de cooperagdo com a prefeitura.

4.4 —-Organizagao Documental do Servigo de Inspecao Municipal (SIM) de Sao Domingos do Sul

O Servico de Inspecao Municipal (SIM) de Sao Domingos do Sul adota um sistema de
arquivamento organizado por meio de pastas. Este método garante o armazenamento eficiente e
seguro de toda documentagdo necessaria a aprovagao e regularizagdo dos estabelecimentos, dos

produtos, projetos e emissao do titulo de registro.
Entre os principais documentos arquivados encontram-se:

Organizacao dos Documentos Arquivados — Servi¢o de Inspe¢ao Municipal
Entre os principais documentos arquivados encontram-se:

1. PASTA 01 - LEIS E DECRETO GERAL DO SERVIGO DE INSPEGAO:

Contém as legislagdes gerais que regulamentam o Servigo de Inspeg¢ao Municipal.
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2. PASTA 02 - DECRETOS, INSTRUGOES NORMATIVAS E NORMAS TECNICAS DO SIM:
Contém as legislagdes especificas complementares, como instrugdes normativas e normas
técnicas.

3. PASTA 03 — PLANO DE TRABALHO, ANEXOS E CHECKLISTS PREENCHIDOS:
Contém o Plano de Trabalho do SIM, seus respectivos anexos e os checklists utilizados e
preenchidos.

4. PASTA 04 - DOCUMENTAGAO DOS ESTABELECIMENTOS REGISTRADOS (NOME E N°
NO SIM):

Inclui documentos para aprovagao de estabelecimentos, projetos e plantas aprovadas,
requerimentos, formularios de registro de produtos, rétulos, checklists, ARTs, certificados,
documentos especificos, registros de reformas, controle de pragas, atestados de saude, titulos
de registro, checklist de aprovagéo de projeto e checklist de obtengao de titulo, controle de
producao mensal e oficios recebidos e entregues de cada estabelecimento.

5. PASTA 05 - MANUAL DE BPF E PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE (POR
ESTABELECIMENTO):

Contém os Manuais de Boas Praticas e os Programas de Autocontrole de cada
estabelecimento registrado.

6. PASTA 07 — PLANILHAS DE FISCALIZAGCAO:

Contém planilhas de fiscalizacdo permanente e periddica das inspecdes realizadas.

. PASTA 08 — RELATORIOS DE NAO CONFORMIDADES:

Armazena os relatérios emitidos sobre ndo conformidades encontradas.
8. PASTA 09 — AUTOS DE INFRAGAO:
Contém os autos de infragdo lavrados pelo servigo de inspecgéo.
9. PASTA 10 — SOLICITACOES DE ANALISES:
Inclui as solicitagdes de analises laboratoriais.

10.PASTA 11 — RELATORIOS DE AUDITORIA E PLANOS DE AGCAO:

Contém os relatérios das auditorias realizadas pelo SIM e os planos de acéo decorrentes.
11.PASTA 12 - CERTIFICADOS DA EQUIPE DO SIM:

Pasta identificada com os certificados de participagdo em treinamentos pela equipe do SIM.

\I
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12.PASTA 13 — ANALISES LABORATORIAIS (ESTABELECIMENTOS):
Armazena os laudos laboratoriais realizados nos produtos dos estabelecimentos registrados.
13.PASTA 14 —- REGISTROS DE REUNIOES ORIENTATIVAS E ACOES DE EDUCAGAO
SANITARIA
14.PASTA 15 — REGISTROS DE AGOES DE COMBATE A CLANDESTINIDADE
15.PASTA 16 — REGISTRO DE DENUNCIAS E RECLAMAGOES
16.PASTA 17 — CHECKLIST DE VISTORIA PARA COMBATE A CLANDESTINIDADE
17.PASTA 18 — PLANILHA DE COMBATE A FRAUDES
18.PASTA 19 — PLANILHA DE VERIFICAGAO DOS PACs (Procedimentos Sanitarios
Operacionais)
19.PASTA 20 - DOCUMENTAGAO DE INCLUSAO NO SUSAF/SIM

Quanto a produgdo mensal, a mesma é enviada ao SIM por e-mail pelos proprietarios dos
estabelecimentos, sempre até o décimo (10°) dia util de cada més, permitindo um controle agil e
organizado e os dados da produgdo mensal enviados ao SUSAF, sendo realizado um protocolo de
entrada e armazenado na pasta dos documentos do estabelecimento em local identificado.

Além disso, o SIM dispbe de um conjunto complementar de documentos organizados conforme

descrito abaixo:

e Livro de registro de controle de documentos recebidos (entrada);

e Livro de registro de controle de documentos expedidos (saida);

Para garantir a eficacia e adequagédo continua desse sistema organizacional, foi aplicado um
Checklist de Supervisdao e Adequacao Documental, cujos resultados encontram-se descritos no corpo
deste plano e anexados na integra como documento complementar (ANEXO 04).Este checklist
contempla todos os critérios essenciais para avaliagao periddica da documentacido arquivada e visa
assegurar que o SIM de Sao Domingos do Sul mantenha altos padrbes de organizagao, controle e

rastreabilidade das informacgoes.
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5. Organizacao Administrativa

5.1 — Protocolo Geral

O recebimento e entrega dos documentos das agroindustrias/empresas ao Servico de Inspecao

Municipal (SIM) ocorrem sempre em duas vias, podendo ser de forma fisica ou por e-mail.

Recebimento fisico: Quando entregues pessoalmente, a responsavel pelo SIM realiza o
protocolo com assinatura, data e carimbo de recebimento, devolvendo uma via ao representante
da agroindustria/lempresa e mantendo a outra no SIM para registro e analise técnica. Apés
anadlise e aprovacdo, essa via € devidamente arquivada na pasta especifica da
agroindustria/empresa.

Recebimento por e-mail: Quando os documentos sao enviados via e-mail, a responsavel pelo
SIM imprime, registra o protocolo e submete os documentos impressos a analise técnica. Apds
aprovacgao, esses documentos sdo armazenados de maneira organizada na pasta especifica da
agroindustria/empresa.

Entrega dos documentos as agroindustrias/empresas: Os documentos expedidos pelo SIM
também sdo entregues em duas vias. Uma via permanece arquivada no SIM, contendo
assinatura e data do responsavel pela agroindustria/empresa, e a outra fica em posse do mesmo

responsavel.

Para garantir maior seguranga e organizagdo no fluxo documental, sera solicitada as

agroindustrias/empresas uma declaragao formal indicando as pessoas autorizadas a entregar e receber

documentos, constando nome completo, numero de documento, assinatura e rubrica.

Dessa forma, todas as movimentacdes documentais realizadas pelo SIM, tanto entradas quanto

saidas, ficam devidamente registradas por meio do protocolo nos respectivos livros de registro,

permitindo rastreabilidade e controle eficiente. Para avaliagdo continua da eficacia desse sistema de
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protocolo, foi aplicado o Checklist de Avaliagao do Sistema de Protocolo Geral, o qual encontra-se
anexado a este plano de trabalho(ANEXO 05).

5.2 — Registro de Estabelecimentos e Aprovagao do Projeto

Conforme disposto no Decreto Municipal n°® 2.410 de 26 de junho de 2025, o registro de
estabelecimentos junto ao Servigo de Inspeg¢do Municipal (SIM) requer a apresentagéo dos seguintes

documentos, sempre em duas vias:

|. Requerimento dirigido ao Excelentissimo Prefeito solicitando o registro do estabelecimento;

Il. Requerimento da agroindustria/empresa dirigido ao Servigo de Inspeg¢ao Municipal solicitando a
analise e aprovacgao do projeto;

[ll. Documento comprobatoério de aprovagao emitido pelo Departamento de Projetos e Engenharia da
Prefeitura Municipal ou 6rgdo competente equivalente, ou declaragéo oficial que isente o
estabelecimento dessa exigéncia;

IV. Planta de situacao e localizagdo, com escala minima de 1/1000;

V. Planta das fachadas, especificando todas as aberturas e indicando claramente a altura das
mesmas em relacio ao piso, com escala minima de 1/100;

VI. Planta contendo cortes das salas de produg¢ao e camaras de resfriamento de carcacas, com
escala minima de 1/100;

VII. Projeto hidrossanitario, contendo claramente identificadas a localizacdo da captagao e
armazenamento de agua para abastecimento, os pontos de distribuigdo e os locais de escoamento
das aguas residuais;

VIIl. Planta baixa detalhada, com a identificacdo e area das dependéncias, escala minima de 1/100;
IX. Planta baixa com layout dos equipamentos, acompanhada pelo fluxograma de producgao
(abrangendo recepgéao da matéria-prima, processamento e expedigdo dos produtos prontos), com

escala minima de 1/100;

e O fluxograma de produgao pode ser entregue em documento separado, desde que indique
claramente todas as etapas do processo produtivo, da recepgao da matéria-prima até a

expedicao do produto final.
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X. Memorial Descritivo da construcao;

XI. Memorial Econbmico-sanitario.

Ap0s o recebimento dos documentos solicitados, o SIM realiza inicialmente a analise documental
utilizando o Checklist para Registro de Estabelecimentos e Aprovagao do Projeto (ANEXO 06), o
qual encontra-se em anexo, sendo que este checklist visa garantir uma analise completa e sistematica
dos documentos exigidos para aprovagao dos projetos e registro dos estabelecimentos, assegurando

que todas as exigéncias sanitarias e estruturais previstas na legislagcdo municipal sejam atendidas.

Uma vez aprovados os documentos, € feita uma inspecdo técnica in loco para avaliar a
conformidade das instalagdes com o projeto apresentado. Ao final desse processo, o SIM emite um
oficio informando se o estabelecimento esta deferido (aprovado) ou indeferido (reprovado). Ressalta-
se que alteracdes nos projetos e reformas deverao ser comunicadas ao SIM previamente ao inicio das

atividades, devendo estar sempre de acordo com a legislagdo vigente.

Em caso de reforma dos estabelecimentos registrados junto ao Servigo de Inspecao Municipal
(SIM), que modifiquem a parte estrutural do estabelecimento, a aprovacdo se da através da
apresentacao dos seguintes documentos, ao Servigo de Inspeg¢do Municipal sempre em duas vias:
| - Requerimento do industrial pretendente, dirigido ao Senhor Coordenador do SIM , no qual
solicita Analise do Projeto;
1 - Memorial descritivo da construgéo;
n Aprovagéao dos 6rgaos competentes dentro da Prefeitura Municipal ou documento emitido pelo
orgao competente isentando da necessidade;
v - Cronograma de execucgao das obras;
v - Planta baixa com a disposi¢cao dos equipamentos e/ou utensilios com a respectiva legenda e/ou
denominacéo e identificacdo do propédsito da area com escala minima de 1/100, caso seja alterado pela
modificacao solicitada;
Vi - Planta com cortes das salas de abate e/ou producédo e camaras com escala minima de 1/100,
caso este seja alterado pela modificagao solicitada;

viI - Fluxograma de produgao, caso este seja alterado pela modificagao solicitada.
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Ja em caso de reformas, ampliagdes e/ou alteragbes que ndo modifiquem parte estrutural do
estabelecimento, a aprovacao se da através da apresentacao dos seguintes documentos, ao Servigo
de Inspecédo Municipal sempre em duas vias:

[ - Requerimento do industrial pretendente, dirigido ao Senhor Coordenador do SIM, no qual
solicita Analise do Projeto;

I - Memorial descritivo da construgao;

n - Cronograma de execugao das obras;

v - Planta baixa com a disposi¢cdo dos equipamentos e/ou utensilios com a respectiva legenda
e/ou denominacao e identificagdo do propdsito da area com escala minima de 1/100, caso este seja
alterado pela modificagao solicitada;

v - Fluxograma de produgao, caso este seja alterado pela modificagao solicitada.

5.3 — Obtencao do Titulo de Registro e Funcionamento

ApOs a aprovagao do projeto ou de forma concomitante, o estabelecimento devera encaminhar
ao Servigo de Inspecao Municipal (SIM) os seguintes documentos complementares para obteng¢ao do

Titulo de Registro e Funcionamento:

|. Termo de Responsabilidade, no qual o estabelecimento declara ciéncia e concordancia com as
normas e regulamentos do SIM, bem como atesta a veracidade das informacgdes prestadas;

[l. Termo de Livre Acesso;

lll. Licenga ambiental, ou declaragao de isengédo emitida pelo érgdo competente;

IV. ART ou documento equivalente que comprove a responsabilidade técnica pela atividade exercida
pelo estabelecimento. O responsavel técnico devera possuir formacao superior e atribuigdes legais

compativeis com a atividade desenvolvida;

V. Laudo atualizado de potabilidade da agua, emitido conforme determina a Portaria GM/MS n° 888, de
04 de maio de 2021. Este documento tera validade maxima de trés meses a partir de sua emisséo;

VI. Copias dos certificados de capacitacdo em Boas Praticas de Fabricacdo do proprietario e de, no
minimo, um funcionario do estabelecimento. Esses documentos devem ser obrigatoriamente
apresentados antes da emissao do Titulo de Registro;
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VII. Certificado atualizado de Controle Integrado de Pragas;

VIIl. Documentos pessoais do(s) responsavel(is) legal(is) pelo estabelecimento (RG e CPF);

IX. Cépia do comprovante do CNPJ, quando aplicavel,

X. Copia do contrato social, individuald, de arrendamento, parceria ou equivalente, quando couber;
Xl. Comprovante de inscricdo estadual ou copia do taldo do produtor, quando aplicavel,

XII. Cépia do certificado da empresa coletora de residuos, quando couber;

XIll. Copia do Alvara Sanitario (ou documento equivalente) referente aos veiculos utilizados no
transporte dos produtos de origem animal;

XIV. Alvara de localizagao, quando couber;

XV. Manual de Boas Praticas de Fabricagao ou Programas de Autocontrole (PAC's), cuja implantagao,
solicitar prazo mediante solicitagcado formal ao SIM, condicionada a aprovacao.

O Manual de Boas Praticas deve conter inicialmente os seguintes PACS:

| - Manutencgéo (incluindo iluminagéao, ventilagdo, aguas residuais e calibragao);

I - Agua de abastecimento;

n - Controle integrado de pragas;

\% - Programa escrito de Higiene industrial e operacional;

v - Higiene e habitos higiénicos dos funcionarios;

VI - Procedimentos sanitarios operacionais;

Vi - Controle da matéria-prima;

Vil - Controle de temperaturas;

X - Programa escrito de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle ( somente SISBI);
X - Analises laboratoriais;

Xi - Controle de formulagao de produtos e combate a fraude;

Xil - Rastreabilidade e recolhimento;

X1 - Bem-estar animal;

XIvV Identificagdo, remogéo, segregacao e destinagado do material especificado de risco (MER).
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A conclusao da implantagdo do Manual de Boas Praticas de Fabricagdo e os Programas de
Autocontrole podera ser mediante a solicitagdo de prazo junto ao SIM, sendo este prazo avaliado e

aprovado pelo Servigo de Inspec¢ao Municipal.

No momento do recebimento dos documentos, para garantir a conformidade documental e o
cumprimento integral dos requisitos, sera aplicado o Checklist para Obtenc¢ao do Titulo de Registro
e Funcionamento(ANEXO 07). Este checklist visa assegurar uma analise clara e completa de todos
os documentos exigidos para obtencgéo do Titulo de Registro, garantindo que as agroindustrias estejam

em conformidade com os requisitos técnicos, sanitarios e legais exigidos pelo SIM.

Ap0s a aprovagao final dessa etapa documental, sera emitido o Titulo de Registro, com validade

de 1 (um) ano, o qual o modelo encontra-se em anexo a este plano de trabalho(ANEXO 08).

5.4 — Registro de Produtos

Todo produto de origem animal comestivel produzido no municipio deve ser registrado no

Servico de Inspecgao Municipal, exceto os produtos fabricados por estabelecimentos sob inspe¢ao dos

Servicos Federal ou Estadual de Inspecdo, sendo o registro de produtos comestiveis concedido
mediante aprovacao da formulagao, do processo de fabricagao do produto e do croqui do rétulo.

O registro de produtos comestiveis sera concedido pelo Servigo de Inspecao Municipal (SIM) apés

a analise e aprovacao detalhada da formulagao, do processo de fabricagdo e do croqui (modelo) do

rétulo. Para solicitacdo do registro dos produtos, o estabelecimento devera preencher o Formulario de

Registro de Produtos e Rétulos ( ANEXO 11 Decreto Municipal n°® 2.410 de 26 de junho de 2025),

que contém obrigatoriamente:

e Formulagéo do produto (aberta e fechada);

e Fichas técnicas detalhadas dos condimentos e ingredientes utilizados;
e Informacéo nutricional;

e Processo detalhado de fabricagao;

e Croqui do rétulo proposto.

A documentacao completa podera ser enviada previamente para analise inicial via e-mail ao SIM.
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ApOs essa etapa, devera ser formalmente protocolada.
No processo formal de solicitagdo do registro devem constar obrigatoriamente:

l. Identificacao clara do estabelecimento, tipo de solicitacdo (novo registro, alteragcéo, renovagao etc.) e

croqui do rétulo;

II. Descricdo detalhada da embalagem que sera utilizada, conteudo liquido, indicagao clara do prazo de

validade e informagdes de lote;

[ll. Composigéo do produto, discriminando matérias-primas e ingredientes, com indicagéo precisa das

quantidades e dos percentuais utilizados;

IV. Descrigédo do processo completo de fabricagdo, abrangendo as etapas desde a recepgao da matéria-
prima até a expedicdo, incluindo manipulagdo, beneficiamento, industrializagdo, fracionamento,

conservagao, envasamento, embalagem, rotulagem, armazenamento, expedi¢ao e transporte;

V. Descricdo dos métodos de controle utilizados pelo estabelecimento, garantindo a identidade,

qualidade e inocuidade do produto final;
VI. Relagéo dos Programas de Autocontrole (PAC’s) implantados no estabelecimento.

VII. Os memoriais descritivos e demais documentos deverao ser protocolados obrigatoriamente em
duas vias. O SIM podera exigir informag¢des ou documentagbes complementares, conforme critérios

técnicos especificos e legislacéo vigente.

Para assegurar uma avaliacdo completa e sistematica dos documentos apresentados, sera aplicado o
Checklist para registro de produtos e o Check list aprovagao dos rétulos (ANEXO 09 E 09-01),
estes dois checklists contemplam todos os itens essenciais exigidos para o registro e aprovagao de
produtos alimenticios, garantindo a conformidade com os requisitos técnicos, legais e sanitarios
exigidos pelo SIM. Apés a aplicagao do chek list, o SIM emitira um oficio ao estabelecimento dando o

parecer de aprovado ou reprovado e em caso de reprovado com as nao conformidades encontradas,
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para serem adequadas.Em caso de aprovagao dos rotulos € carimbado com o carimbo de Aprovado

todos os roétulos e colocado a data da aprovagao.

5.5 — Autuacgao e Aplicacao de Penalidades

O SIM tem rito de penalidades, conforme descrito no Decreto Municipal n® 2.410 de 26 de junho
de 2025:

6. Execugao das atividades de Inspecao e Fiscalizagao

6.1 — Inspecao Permanente

O SIM de Sao Domingos do Sul ndo possui estabelecimento com inspe¢ao permanente.

6.2 — Inspecao Periddica

O SIM realiza atividades de inspecao e fiscalizagdo das agroindustrias a cada quinze dias
(cronograma de visitas ANEXO 10) conforme legislagdo vigente: em estabelecimentos de carne,
pescado e derivados; estabelecimentos de ovos e derivados e estabelecimentos de mel e produtos de
abelha; estabelecimentos de leite e derivados.

Nas vistorias, sao verificados a estrutura das agroindustrias (os processos desde a chegada da
matéria prima até a expedi¢ao do produto), verificagdo do teor de cloro livre, verificagao de higiene dos
colaboradores e PSO, verificacdo de embalagens e rotulagens, verificagdo de area externa, verificagao
de vestiarios e banheiros; e verificagao de planilhas de autocontrole da empresa. Ficando relatado na
PLA 01 PLANILHA DE FISCALIZAGCAO ( ANEXO 11), datada e assinado, em 2 vias, 1 via ficando na
empresa/agroindustria € uma via na pasta da empresa/agroindustria no Servigo de Inspeg¢ao Municipal.
A cada trés meses sao verificados os Programas de Autocontrole dos estabelecimentos, através da
PLA 02 PLANILHA DE VERIFICAGAO ( ANEXO 12). Caso seja verificada alguma ndo conformidade, é
emitido uma notificagdo imediata em 2 vias: uma na pasta da empresa/agroindustria no SIM e uma com
a empresa. A empresa/agroindustria tem 10 dias uteis para enviar um plano de ag¢ao para nao
conformidades apontadas, que apods analise é deferido ou indeferido.

Em nova vistoria é verificado se foi atendido e corrigido os apontamentos conforme o plano de
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acao enviado.

Caso nao corrigido ou nao respondida a notificagcdo em prazo a empresa € emitido um auto de
infracdo para empresa.

O SIM realiza supervisao do Plano de Agao da correcéo das nao conformidades apontadas em
notificagcdo imediata apds vistoria e relatério de inspec¢ao emitido, retornando no tempo aprazado em
vistoria in loco, para verificar se as agdes corretivas foram atendidas no prazo estipulado pela empresa
e aprovado pelo SIM. As ndo conformidades atendidas sdo apontadas no plano de acdo, e se nao
atendidas sdo apontadas novamente em nova vistoria e/ou emitido auto de infracdo ( ANEXO 13), e

apontadas em Oficio emitido a empresa.

6.3 — Coleta de Amostras para Analise Laboratorial

O SIM realiza coletas de amostras conforme o Decreto Municipal n° 2.410 de 26 de junho de
2025 e o Decreto 2.425 de outubro de 2025.Para a agroindustria de Ovos, seréo realizadas as analises
microbioldgica a cada trés meses, as analises microbioldégicas de agua a cada seis meses e as analises
fisico- quimicas da agua de abastecimento uma vez no ano. Uma vez ao ano realizar uma analise
completa fisico quimica , conforme o cronograma.

Para os produtos de origem animal fica estabelecido, que sera realizado, o minimo de 01 (uma)
analise microbiolégica a cada trés meses nao importando o numero de produtos registrados e
contemplando todos os produtos no ano. As analises fisico-quimicas de produtos prontos e matéria-
prima serdo realizadas a cada dois anos, conforme cronograma , por exemplo no caso de produtos,
como varios tipos de linguigas, sera coletada uma amostra de um tipo de lingui¢a, ndo sendo realizadas
analises fisico quimicas de todos os produtos produzidos, sendo coletados produtos alternadamente.

O cronograma de analises de cada estabelecimento registrado encontra-se em anexo a este
Plano de trabalho ( ANEXO 14) e podera ser alterado a qualquer momento mediante legislagao ou a
critério do SIM, conforme as agroindustrias registradas e os tipos de produtos.

As analises solicitadas para agua sao com base na Portaria de Consolidagdo GM/MS n° 5, de
28 de setembro de 2017 e Portaria GM/MS n° 888, de 4 de maio de 2021.

As analises de produtos solicitadas sdo com base na Instrucdo normativa - IN n°® 161, de 1° de
julho de 2022 , a qual estabelece os padrées microbiolégicos dos alimentos e Instru¢do normativa n°
313 de 4 de setembro de 2024, que altera a Instrugdo Normativa - IN n°® 161, de 1° de julho de 2022,
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que estabelece os padrdes microbioldgicos dos alimentos e nos Regulamentos Técnicos de Identidade
e Qualidade de cada produto.

A coleta é realizada pelo veterinario do SIM, no momento da coleta os produtos e agua sao
lacrados com auxilio de lacres plasticos. O procedimento de coleta sera conforme procedimentos
estabelecidos, na Instrugdo de Trabalho IT 001( ANEXO 15).

Séao emitidas 3 vias da Requisi¢gao para Analise laboratorial, modelo disponibilizado pelo laboratério,
de cada produto e agua: 1 via fica com a empresa/agroindustria, 1 via para o laboratério e 1 via

armazenada na pasta da empresa/agroindustria no Servigo de Inspe¢cdo Municipal.

6.4 — Inocuidade, Identidade e Qualidade dos Produtos

ApoOs o envio dos resultados laboratoriais referentes as analises microbiolégicas e fisico-
quimicas dos produtos e da agua, o Servigo de Inspegdo Municipal (SIM) realiza a avaliagao técnica

dos parametros obtidos, verificando sua conformidade com os padrdes legais vigentes.

6.4.1 Procedimentos em caso de nao conformidade da agua

Caso os resultados das analises microbiolégicas ou fisico-quimicas da agua estejam fora dos

padrdes estabelecidos pelas legislagbes vigentes, o SIM adotara o seguinte procedimento:

1. Emissao imediata de Relatério de Nao Conformidade (RNC) (ANEXO 16) ao estabelecimento,
solicitando correcao da irregularidade em até 5 dias uteis.

2. Nova coleta de amostra e repeticao dos testes laboratoriais.

3. Caso os resultados continuem n&o conformes apds a segunda coleta, sera emitido novo RNC,
acompanhado por um Auto de Infragao, suspendendo as atividades do estabelecimento até
regularizacéo, sem prejuizo da aplicacdo de multa.

4. Uma terceira andlise sera realizada ( Cabe ao estabelecimento prover meios para nova coleta
oficial pelo SIM), e caso a irregularidade seja sanada, o SIM emitira um Oficio de Liberagao das

atividades.
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6.4.2 Procedimentos em caso de nao conformidade em produtos de origem animal

Caso as analises microbiolégicas ou fisico-quimicas dos produtos de origem animal apresentem

resultados fora dos padrdes legais, o SIM procedera da seguinte forma:

1. Emissédo imediata do Relatério de Nao Conformidade (RNC) ao estabelecimento, exigindo
medidas corretivas imediatas sobre o lote afetado, no prazo maximo de 5 dias uteis, de
documento assinado pelo Responsavel Técnico informando as acgdes corretivas adotadas.

2. Suspensao provisoria da fabricagao e comercializagao do produto em questao.

3. Recolhimento imediato do lote ndo conforme, que devera ser apresentado ao servidor do SIM
ou Coordenador do SIM para acompanhamento e inutilizagao.

4. Nova coleta para repeticdo da analise no lote subsequente.

5. Persistindo resultados irregulares, o SIM emitira um novo RNC, acompanhado de um Auto de
Infragao, determinando a suspensao imediata da produg¢ao comercial do produto.

6. Caso a nova analise apresente resultado ndo conforme:

o O lote analisado sera obrigatoriamente inutilizado.
o Sera lavrado Auto de Infragao.
o Permanecera suspensa a producao e comercializagao do produto em questao.

7. Para produgao de novo lote, o estabelecimento devera informar previamente ao SIM as datas e
horarios de producéo, configurando o primeiro “Teste de Liberagao (TL)”.

8. O TL contemplara todas as etapas do processo produtivo, incluindo procedimentos de
higienizacao.

9. Caso o TL apresente resultado satisfatorio, a producdo e comercializacdo serdo liberadas
oficialmente.

10.Em caso de nao conformidade no TL:

o O lote sera inutilizado.
o Sera aplicada multa especifica por cada TL ndo conforme, conforme valor estipulado no
Art. 169, inciso Il.
11.Ao apresentar o terceiro TL nao conforme, o estabelecimento tera suas atividades produtivas

integralmente suspensas.
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12.Para reativagdo, o estabelecimento devera produzir trés novos lotes consecutivos em
conformidade com todos os padrdes legais, com analise oficial.As atividades somente serdo
liberadas apds aprovacao formal do SIM.

13.Caso o estabelecimento ndo apresente analises oficiais consecutivas em conformidade, dentro
de um periodo maximo de 12 meses, ocorrera o cancelamento automatico do seu registro junto
ao SIM.

6.4.3 Descumprimento do Cronograma Oficial de Analises

O estabelecimento que ndo cumprir 0 cronograma obrigatério de analises oficiais
(microbioldgicas e fisico-quimicas), tanto para a agua de abastecimento quanto para os produtos de
origem animal, sera imediatamente notificado com um RNC para corrigir a situagao. Persistindo a
irregularidade, sera emitido um Auto de Infragao, resultando na suspensao das atividades até a
regularizacéo.Apds sanada a irregularidade, o SIM emitira Oficio de Liberagao, permitindo a retomada

das atividades.
6.4.5 Legislagcoes aplicaveis para padroes de referéncia
Sao consideradas vigentes e aplicaveis para definigdo dos padrdées microbioldgicos e fisico-quimicos:

e Portaria GM/MS n° 888, de 04 de maio de 2021 (Qualidade da Agua);

e INN°161/2022, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (Padrées Microbiolégicos de
Alimentos);

e INN°313, de 4 de setembro de 2024, altera a Instru¢ao Normativa - IN n® 161, de 1° de julho
de 2022, que estabelece os padrdes microbioldgicos dos alimentos.

e Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade de Produtos especificos para cada
categoria;

e RIISPOA — Regulamento da Inspecao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal,
aprovado pelo Decreto Federal n® 9.013, de 29 de marco de 2017, MAPA, e demais legislacdes

pertinentes.
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6.4.6 Fiscalizagao e verificagao do SIM nas agroindustrias
Durante as vistorias técnicas, o SIM verifica periodicamente:

e As planilhas de autocontrole implantadas pelo estabelecimento, avaliando a correta aplicagao
dos Programas de Autocontrole e do Manual de Boas Praticas de Fabricagao;

e Os rétulos, prazos de validade e lotes dos produtos desde a matéria-prima até o produto final
comercializado;

e Todas as nao conformidades identificadas sdo formalmente documentadas em relatérios de

vistoria e comunicadas ao estabelecimento para providéncias corretivas imediatas.

6.5 — Prevengao e Combate a Fraude

Os SIMs realizam coletas oficiais para realizagao de analises laboratoriais a fim de verificar a
composicao fisico-quimica e microbiolégica dos produtos fabricados e das matérias primas, conforme
descrito acima.

Além disso, sao avaliadas as formulacdes utilizadas pelos estabelecimentos e, avaliada a
rotulagem utilizada pelos mesmos, estas com frequéncia anual e/ou sempre que houver
suspeita/denuncia de fraude, através da planilha PLA 03 controle de realizagcdo de combate a fraude
em estabelecimentos registrados ( ANEXO 17).Acompanhamento da implementacdo dos sistemas de
rastreabilidade para acompanhar a origem e o caminho do produto e a verificagao rigorosa dos insumos
utilizados na produgéao, evitando substituicdes nao declaradas.

O SIM realiza a verificagao dos rotulos, fazendo a conferéncia de informagdes do rétulo versus

a composicao real do produto.

6.6 Combate a Atividade Clandestina

O Servico de Inspecao Municipal (SIM) conta com a consultoria de uma Engenheira de
Alimentos, Especialista em Gestao da Producao e Qualidade, Especialista em Rotulagem e atualmente

cursando Especializagdo em Higiene e Tecnologia de Produtos de Origem Animal. Juntamente com a
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Médica Veterinaria responsavel pelo SIM, sdo desenvolvidas ag¢des estratégicas de combate a

clandestinidade, em parceria com 6rgaos fiscalizadores e demais entidades.

12 Etapa - Fiscalizagao e A¢oes Corretivas

A fiscalizag&o ocorre por meio de vistorias nos estabelecimentos comerciais para verificar o
cumprimento das recomendacgdes. Essas fiscalizagdes, conduzidas em parceria com a Vigilancia

Sanitaria, tém como foco:

e Identificar a venda ou produgéo de produtos de origem animal clandestinos;
e Apreender e inutilizar produtos irregulares, conforme prevé a legislacéo vigente;

e Aplicar as penalidades cabiveis aos infratores.

Os resultados das inspecdes sao documentados no Check List de Vistoria dos Estabelecimentos
para Combate a Clandestinidade (ANEXO 19).

22 Etapa — Controle do Transito de Produtos Irregulares

A segunda etapa envolve a realizacdo de barreiras sanitarias para fiscalizar o transporte de
produtos de origem animal no municipio. Essas agdes sao realizadas em conjunto com a Inspetoria de

Defesa Agropecuaria (IDA) da regido e incluem:

e Vistorias em veiculos transportadores de alimentos;
e Apreensao de cargas irregulares quando necessario, seguindo os protocolos legais;
e Registro das agdes no Anexo 20 — Registro de Combate a Clandestinidade, incluindo

documentacéo fotogréfica.

Além das agbes de fiscalizagdo, o SIM também adota medidas preventivas para incentivar a

regularizagao dos produtores e comerciantes:
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Medidas Complementares

v Programas de Incentivo a Legalizagao — A Prefeitura Municipal de Sdo Domingos, por meio da
consultoria de uma Engenheira de Alimentos, criou incentivos para auxiliar pequenos produtores na

regularizacéo de seus negodcios.

v Parcerias com Associagoes de Produtores e EMATER - Sensibilizagdo dos produtores sobre os

beneficios da legalizacao, oferecendo suporte técnico para a formalizagao.

v Canal de Dentncias — Disponibilizagdo de um canal seguro e anénimo para que consumidores e
empresarios possam denunciar praticas irregulares. As denuncias sao registradas na Planilha de
Registro de Denuncias/Reclamagoes (ANEXO 01) e encaminhadas aos 6rgéos responsaveis para

providéncias.
Planejamento Anual

As acoes sao distribuidas ao longo do ano, preferencialmente em quadrimestres, de acordo com o

cronograma estabelecido para garantir a eficacia das fiscalizagbes e das atividades educativas.

Cronograma Anual de Agoes de Combate a Clandestinidade

Més Acao Planejada Descrigao

Barreira Sanitaria eBarreiras sanitarias em pontos estratégicos do municipio

Abril Fiscalizagao de|para fiscalizagao do transito de produtos de origem animal,
Transporte com apoio da Inspetoria de Defesa Agropecuaria.
] L Inspecdes nos estabelecimentos, verificando o cumprimento
Fiscalizagcao dos _ . _
Setembro das recomendagdes e retirando produtos clandestinos do

Estabelecimentos
mercado. Utilizagcdo do Check List de Vistoria.
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6.7— Agoes de Educagao Sanitaria

6.7.1 - Educacao Sanitaria

As acgdes consistem em reunides educativas ou eventos sobre o assunto( Semana da
Agroindustria Familiar) com proprietarios de estabelecimentos comerciais que trabalham com produtos
de origem animal (POA) e produtores interessados em se regularizar.Essas reunides sao realizadas

em conjunto com a Vigilancia Sanitaria e com a Emater e tém como objetivos:

e Esclarecer sobre os riscos sanitarios e econbmicos da comercializagcdo de produtos
clandestinos;

e Informar sobre a obrigatoriedade da regularizagcéo e os procedimentos necessarios;

e Alertar sobre a necessidade de retirar de circulagéo produtos e subprodutos de origem animal

irregulares.

Para formalizar essa acgéo, as visitas sao registradas na Planilha de Registro de Reuniao Orientativa
em Educacao Sanitaria (ANEXO 18).

Além disso, essa etapa inclui a realizagdo de atividades na feira da Agroindustria Familiar,
promovida semanalmente na praga do municipio. Durante essas visitas, serédo distribuidos materiais
educativos, como folders explicativos sobre produtos clandestinos, a fungao do Servico de Inspegao

Municipal e os beneficios da regularizacao.

06.7.2 Visitas as Escolas
A agao de levar orientagao para alunos visa educar desde cedo sobre os riscos do consumo

de alimentos sem controle sanitario e a importancia de comprar produtos inspecionados.

o Publico-alvo: Estudantes e professores.
o Obijetivo: Conscientizar a juventude sobre segurancga alimentar e praticas corretas.

06.7.3 Aulas e Demonstragoes Praticas

Exibir na pratica a diferenga entre produtos inspecionados e clandestinos é fundamental
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para mostrar os riscos reais, como a contaminag¢ao microbiolégica e outros problemas que

podem surgir de alimentos sem controle.

Publico-alvo: Estudantes, produtores rurais, comerciantes e publico em geral.

Objetivo: Mostrar os riscos de produtos ndo regulamentados e a importancia da inspecao.

e 6.7.4 — Desenvolvimento de Materiais Educativos e Uso das Redes Sociais
Cartilhas, folders e outros materiais informativos serao confeccionados para esclarecer o publico
sobre a importancia do Servigo de Inspecao Municipal e os riscos de alimentos sem controle sanitario.
Producao de conteudos educativos e informativos, mostrando o impacto da clandestinidade na saude
publica e na economia local.
. Publico-alvo: Publico em geral, usuarios das redes sociais,consumidores e cidadaos de diversas
idades.

e Objetivo: Garantir o acesso a informacéo em diversos formatos e canais de comunicagéao.

e 6.7.5 - Topicos abordados durante as Reunidoes/Palestras:

e Servicos de Inspecao: Explicar a importancia do servigo e como ele funciona.

e Saude Publica: Destacar como a alimentagéo segura € essencial para a saude publica.

e Doengas Transmitidas por Alimentos (DTAs): Discutir os riscos de DTAs causadas pelo consumo
de alimentos inadequadamente manipulados.

e Boas Praticas de Fabricacao (BPFs): Ensinar os procedimentos corretos para a fabricagao
segura de alimentos.

e Fraude em Alimentos: Explicar como fraudes alimentares prejudicam a saude publica e a
economia.

¢ Rotulagem: Destacar a importancia de rotulagem correta e os dados obrigatérios para garantir a
seguranga do consumidor.

e Abate e Produtos Clandestinos: Explicar os riscos de abates clandestinos e a necessidade de

seguir os protocolos legais de inspecéo.
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Cronograma de Ag¢des de Educagao Sanitaria para o Ano

Més Acao / Atividade Publico-Alvo Objetivo
Formar multiplicadores de
5 . conhecimento e Informar sobre as
Reunides com Entidades o _ _ o
. . Emater e  Vigilantejagdes de Educacdo Sanitaria e
Abril Representativas da Emater e a o o
L o Sanitério Combate a  Clandestinidade
Vigilancia Sanitaria. ) o _
realizadas no municipio e pedir
apoio.
Orientar e esclarecer duvidas a
N ) _ o respeito do SIM, exigéncias para
Reunido orientativa com os comercios . a produgao e comercializagio de
] _ _ Estabelecimentos . )
Maio que manipulam e/ou vendem alimentos . produtos de origem animal,
_ . _. . |comerciais comercializacgao irregular e
juntamente com a Vigilancia Sanitaria produtos clandestinos, papel da
vigilancia sanitaria e a diferencga
entre a atuacio dos dois servicos;
Reunido sobre rotulagem e Boas|Estabelecimentos Onen’gar os estabelecimentos a
Junho respeito da rotulagem de
Praticas de Fabricacéo comerciais alimentos e Boas Praticas de
Fabricacao.
Uso de Redes Sociais Facebook,
Instagram e Site para disseminacgao de
conteudos educativos
Post “Vocé sabia que o Servigo de|_ ., . )
Agosto Inspecio Municipal (SIM) é o 6rgio Pudblico geral ellnformar o que € o SIM e o que ele
i . consumidores faz.
responsavel por garantir a
qualidade e a seguranca dos
alimentos de origem animal
produzidos aqui no municipio?”
Ensinar sobre segurancga dos
Visitas as Escolas com orientagdes alimentos.Servico de Inspecao,
educativas( ensino fundamental) ~ i o
maos, Doencas Transmitidas por
alimentos.
Uso de Redes Sociais Facebook,
Instagram e Site para disseminagéo
Outubro |de conteudos educativos Publico geral e|Informar sobre a ag&o realizada e

Post sobre Acgéao realizada nas
Escolas

consumidores

0s objetivos da mesma.
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Més Acao / Atividade Publico-Alvo Objetivo
Uso de Redes Sociais Facebook,
Instagram e Site para disseminacgao . .
Novembro |4e contetidos educativos Pablico geral Informar aos consumidores como
« . . consumidores identificar os produtos seguros.
Post “ Vocé sabe o risco de
consumir produtos clandestinos?”
Ensinar sobre seguranga dos
alimentos. Servico de inspecao
Visitas ao Colégio Estadual com municipal, Doencas Transmitidas
Dezembro |grientagses educativas aos alunos do |Alunos e professores  |por alimentos, Microrganismos,
ensino médio. Como identificar produtos de
procedéncia através dos selos de
inspegao.

Esse cronograma organiza de forma pratica e eficiente as agdes de educagao sanitaria ao longo

do ano, permitindo uma abordagem ampla para atingir diversos publicos e refor¢car os conceitos de

seguranga alimentar e controle sanitario.

7. Relagao de Estabelecimentos Interessados em Realizar Comércio Interestadual

O SIM tem atualmente registrados uma agroindustria de ovos e uma unidade de beneficiamento

de carne e produtos carneos. Os estabelecimentos tem interesse em realizar comércio interestadual.

SERVIGO DE INSPEGAC

SAO DOMINGOS
DO SULRS

SIM

MUNICIPAL

RELAGAO DE ESTABELECIMENTOS
REGISTRADOS NO SIM
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AGROINDUSTRIA UNIDADE DE Agroindustria Galinhas Felizes

GALINHAS FELIZES | geNEFICIAMENTO Proprietario: Francisnei Jaroceski e Marcos Antonio
DE OVOS E Jaroceski

DERIVADOS CPF: 975.436.400-15 e 031.548.050-52

IE: 310101 1940 e 3101011541

Enderego: Linha Terceira, Capela Santuario, CEP 99270-
000, Interior, Sdo Domingos do Sul.

Telefone: 54 99954-6148

E-mail: galinhasfelizes@yahoo.com

Data de Registro: 07/06/2019

PEAF: 15089/18

Licenciamento Ambiental: LP/LI n2 10/2019

Produtos Registrados:
- OVOS VERMELHOS CATEGORIA A

GRANDE - nimero de registro 001/001;

- OVOS VERMELHOS CATEGORIA A
GRANDE - numero de registro 002/001;

- OVOS VERMELHOS CATEGORIA A EXTRA
- numero de registro 003/001;

- OVOS VERMELHOS CATEGORIA A EXTRA
- numero de registro 004/001;

Produg¢ao mensal: 500 duzias.

SAO DOMINGOS
DO SUL RS

SIM

SERVICO DE INSPEGAQ
MUNICIPAL

RELAGAO DE ESTABELECIMENTOS
REGISTRADOS NO SIM

N2
REGISTRO NOME CLASSIFICAGAO DADOS CADASTRAIS
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002

EMBUTIDOS
PASIN

UNIDADE DE Embutidos Pasin
BENEFICIAMENTO | Proprietario: Idelar Pasin

DE CARNE E CPF: 718.044.470-72

PRODUTOS IE: 3101008680

CARNEOS Enderego: Rua José Costenaro, nimero 58, Santa Gema, Municipio de Sdo

Domingos do Sul.
Telefone: (54) 99969-8349
E-mail: idelarpasin123@gmail.com
Data de Registro:
PEAF:
Licenciamento Ambiental: 015/2025 ISENTO

Produtos Registrados:
- SALAME TIPO ITALIANO - niimero de registro 001/002;

- LINGUICA COLONIAL - numero de registro 002/002;
- LINGUICA MISTA RESFRIADA CAMPEIRA - numero de registro
003/002;
- COPA - numero de registro 004/002;
- EMBUTIDO COZIDO RESFRIADO DE SUINO - QUEIJO DE

PORCO - numero de registro 005/002;
- EMBUTIDO COZIDO RESFRIADO DE PELE SUINA -

CODEGUIN - numero de registro 006/002;

Produc¢ao mensal: 500kg de produgdao mensal.

Andressa de Souza
Médica veterinaria CRMV-RS 24687
Coordenadora do SIM - Sdo Domingos do Sul/RS
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8. Anexos

ANEXO 01

: PLANILHA DE REGISTRO DE DENUNCIAS/RECLAMACOES
ANEXO 02:
ANEXO 03:
ANEXO 04:
ANEXO 05:
ANEXO 06:
ANEXO 07:
ANEXO 08:
ANEXO 09:

PROCEDIMENTOS DE USO DO MEDIDOR DE PH E CLORO

CHECKLIST DE MATERIAIS E EQUIPAMENTOS NECESSARIOS PARA A IMPLEMENTAGAO DO SIM

CHECK-LIST SUPERVISAO PARA ADEQUAGAO DO SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL
CHECKLIST DE AVALIAGAO DO SISTEMA DE PROTOCOLO GERAL

CHECKLIST PARA REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS E APROVAGCAO DO PROJETO
CHECKLIST PARA OBTENCAO DO TiTULO DE REGISTRO E FUNCIONAMENTO
MODELO TiTULO DE REGISTRO

CHECKLIST PARA REGISTRO DE PRODUTOS

ANEXO 09-01: CHECK LIST APROVAGAO DOS ROTULOS

ANEXO 10:
ANEXO 11:
ANEXO 12:
ANEXO 13:
ANEXO 14:
ANEXO 15:
ANEXO 16:
ANEXO 17:
ANEXO 18:
ANEXO 19:
ANEXO 20:
ANEXO 21:
ANEXO 22:
ANEXO 23:
ANEXO 24:
ANEXO 25:
ANEXO 26:
ANEXO 27:

CRONOGRAMA DE VISITAS

PLANILHA DE FISCALIZACAO

PLANILHA DE VERIFICACAO

AUTO DE INFRACAO

CRONOGRAMA DE ANALISES

PROCEDIMENTOS DE COLETA DE PRODUTOS E AGUA , IT 001
RELATORIO DE NAO CONFORMIDADES

PLA 03 CONTROLE DE REALIZACAO DE COMBATE A FRAUDE.
REUNIAO ORIENTATIVA EM EDUCACAO SANITARIA

CHECK LIST DE VISTORIA DOS ESTABELECIMENTOS PARA COMBATE A CLANDESTINIDADE
REGISTRO DE COMBATE A CLANDESTINIDADE

PORTARIA DESIGNACAO MEDICO VETERINARIO

PORTARIA DO AUXILIAR

PORTARIA PLANO DE TRABALHO

PORTARIA VEICULO

INSTRUGCOES DE TRABALHO SIM

DIARIO DE BORDO

CERTIFICADOS DE CALIBRACAO DOS INSTRUMENTOS DE MEDICAO

9. Revisao
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